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Pracownik pomocniczy gastronomii
941203

Wykonuje prace pomocnicze, pod nadzorem kucharza, w obiektach
gastronomicznych i przedsiebiorstwach produkujgcych gotowe wyroby i
potprodukty kulinarne; sporzgdza réznego rodzaju pétprodukty i
potrawy, ciasta, napoje, desery; przygotowuje warzywa, owoce, mieso,
ryby do dalszej obrébki; przechowuje i zabezpiecza zywnos¢ przed
zepsuciem; utrzymuje czystos¢ na stanowisku pracy; wydaje potrawy i
napoje oraz porzadkuje pomieszczenia gastronomiczne w czesci
handlowo-ustugowej.

« pobieranie surowcdw i pétproduktéow do produkcji kulinarnych;

« przygotowywanie warzyw i owocéw do dalszej obrébki cieplnej;
obieranie, krojenie i rozdrabnianie ziemniakéw marchwi, pietruszki
itp.;

+ dokonywanie gastronomicznego rozbioru miesa, drobiu i ryb;

« wykonywanie réznego rodzaju poétproduktédw i prostych potraw
warzywnych, owocowych i miesnych, rybnych, macznych, ciast i
deseréw zgodnie z poleceniem kucharza;

« porcjowanie i dekorowanie wyrobéw kulinarnych;

« przechowywanie i zabezpieczanie przed zepsuciem surowcow,
potproduktéw i wyrobéw gotowych;

« wykonywanie czynnosci pomocniczych zwigzanych z ekspedycja
potraw i napojéw bezalkoholowych na sale;

« wspomaganie innych pracownikéw zaktadu gastronomicznego w
biezgcych zadaniach;

« dbanie o porzadek w kuchni; zmywanie naczyn, czyszczenie
sprzetu kuchennego oraz uktadanie naczyn na pétkach i w
szafkach;

« utrzymywanie na biezgco czystosci na stanowisku pracy oraz
porzadkowanie pomieszczen gastronomicznych po zakonczeniu
pracy;

* rozwijanie wtasnych kompetencji zawodowych oraz aktualizacja
wiedzy z zakresu nowych urzadzen i maszyn stosowanych w
gastronomii;

« przestrzeganie zasad etyki zawodowej, ergonomii, bezpieczenstwa
i higieny pracy oraz stosowanie przepiséw prawa dotyczacych
ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska.

« moze swiadczy¢ pomocnicze ustugi gastronomiczne w punktach
matej gastronomii, w szpitalach, szkotach, internatach,
stotowkach, barach.



