Nazwa:

Kod:

Synteza:

Zadania

zawodowe:

Wedliniarz
751107

Dokonuje obrébki poubojowej tusz i rozbioru na elementy zasadnicze z
odkostnieniem; dzieli surowiec do produkcji wedlin; przygotowuje i
przerabia mieso i podroby na wedliny, wedzonki i wyroby wedliniarskie
gtébwnie z miesa wieprzowego, wotowego i drobiowego wedtug receptur
okreslonych normami, przy zastosowaniu maszyn i urzadzenh
wedliniarskich.

« wyznaczanie linii podziatu tusz i p6ttusz na czesci zasadnicze;

« planowanie kolejnosci czynnosci podczas rozbioru i wykrawania
miesa;

« obstugiwanie maszyn, urzadzen i sprzetu podczas rozbioru i
wykrawania miesa;

« przeprowadzanie klasyfikacji tusz, pottusz i cwierctusz;

« wykonywanie czynnosci wykrawania miesa oraz klasyfikowanie
produktéw wykrawania miesa;

« wykonywanie obrébki czesci zasadniczych uzyskanych z rozbioru
miesa;

+ prowadzenie dokumentacji dotyczgcej rozbioru i wykrawania
miesa;

» dobieranie metod i technik wychtadzania oraz zamrazania miesa i
ttuszczéw surowych, w tym okreslanie warunkéw przechowywania
miesa w chtodniach;

« obstugiwanie urzadzen i aparatury kontrolno-pomiarowe;j
stosowanej
w pomieszczeniach chtodni i zamrazalniach;

» dobieranie metod i technik rozmrazania miesa;

« ocenianie jakosci miesa w czasie wychtadzania, zamrazania i
rozmrazania na podstawie jego wygladu;

« obstugiwanie urzadzen stosowanych do konfekcjonowania miesa;

« prowadzenie dokumentacji dotyczgcej magazynowania i
konfekcjonowania miesa;

+ stosowanie receptur oraz przestrzega norm obowigzujgcych w
produkcji przetworéw miesnych i ttuszczowych;

« dobieranie surowcéw, dodatkéw oraz materiatéw pomocniczych
do produkcji przetworéw miesnych i ttuszczowych;

« przygotowanie surowcdéw, dodatkdw oraz materiatéw
pomocniczych do produkcji przetwordw miesnych i ttuszczowych;

« planowanie operacji technologicznych produkcji przetworéw
miesnych
I ttuszczowych;

« dobieranie maszyn i urzadzen, sprzetu oraz aparatury
kontrolno-pomiarowej do produkcji przetworéw miesnych i
ttuszczowych;

« obstugiwanie maszyn i urzgdzen, sprzetu oraz aparatury
kontrolno-pomiarowej stosowanej w produkcji przetworéw
miesnych i ttuszczowych;



Dodatkowe
zadania
zawodowe:

wykonywanie czynnosci zwigzanych z produkcjg wedlin, wyrobéw
garmazeryjnych, konserw i przetworéw ttuszczowych;

obliczanie zuzycia surowcow oraz okreslanie wydajnosci produkcji
przetwordw miesnych i ttuszczowych;

ocenianie jakosci przetworéw miesnych i ttuszczowych;
rozpoznawanie wad produkcyjnych przetworéw miesnych i
ttuszczowych;

prowadzenie dokumentacji dotyczgcej rozbioru i wykrawania
miesa, magazynowania i konfekcjonowania procesu produkcji
oraz magazynowania

i dystrybucji przetworéw miesnych i ttuszczowych;
przestrzeganie zasad bezpieczehstwa i higieny pracy oraz
stosowania przepisdw ochrony ppoz. i ochrony srodowiska.

dobieranie i obstugiwanie srodkéw transportu wewnetrznego
przetworéw miesnych i ttuszczowych;

wykonywanie prac zwigzanych z przygotowaniem przetworéw
miesnych

I ttuszczowych do dystrybucji;

podejmowanie i prowadzenie dziatalnosci gospodarczej w
zakresie wedliniarstwa.



