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Zadania
zawodowe:

Krytyk kulinarny
264206

Analizuje i ocenia serwowane potrawy w wybranych restauracjach i
lokalach gastronomicznych; uczestniczy w audycjach telewizyjnych i
radiowych oraz jest jurorem w réznych prezentacjach i programach
kulinarnych; publikuje recenzje i ksigzki bedace zbiorem jego opinii;
wyznacza trendy w Swiecie gastronomii i popularyzuje dobra kuchnie.

» zbieranie informacji o restauracjach, lokalach i punktach
gastronomicznych: ich lokalizacji, nazwach, historii, tradycji,
charakterze, gosciach oraz cechach charakterystycznych potraw;

+ dokonywanie oceny wybranych restauracji i lokali
gastronomicznych ze wzgledu na: ich usytuowanie, nazwe,
wystréj wnetrza oraz menu;

« dokonywanie obiektywnej oceny serwowanych potraw i napojéw:
ich nazw, kompozycji sktadnikéw, wyglgdu, smaku, zapachu,
temperatury, tekstury itp.;

« analizowanie zgodnosci serwowanych dan ze sztukg kulinarng;

« dokonywanie oceny kreatywnosci kucharzy w tgczeniu smakow,
dodatkéw i sposobu utozenia ich na talerzach;

« dokonywanie oceny obstugi kelnerskiej: sposobu serwowania dan,
umiejetnosci nawigzywania kontaktu z gosémi, uczciwosci i
profesjonalizmu;

+ dokonywanie oceny stosunku obstugi restauracji do klienta,
klimatu, nastroju, muzyki, oswietlenia w odwiedzanym lokalu oraz
kontaktu z ich wtascicielem, szefem kuchni itp.;

* pisanie recenzji o odwiedzanych restauracjach i lokalach
gastronomicznych i zamieszczanie ich w dziennikach,
czasopismach, magazynach, na blogach, portalach i forach
internetowych;

« analizowanie i opisywanie recenzowanych dan pod katem ich
sktadnikéw i surowcéw, smaku, wygladu, wielkosci, nowatorstwa i
kreatywnosci oraz ceny;

e prezentowanie przepiséw kulinarnych z recenzowanych
restauracji bgdz wtasnych przepiséw na podstawie
dotychczasowych doswiadczen i poszukiwanh;

* udzielanie porad i konsultacji poczatkujgcym restauratorom jak
dobrze prowadzic restauracje, aby osiggna¢ sukces na rynku;

* przyznawanie restauracjom i lokalom gastronomicznych
prestizowych nagréd i ,gwiazdek” swiadczacych o poziomie i
randze restauracji, ktére majg wptyw na status restauracji w
okreslonym srodowisku i miescie;

« rekomendowanie restauracji i lokali gastronomicznych do nagréd,
konkurséw, prezentacji itp.;

* uczestnictwo w wydarzeniach kulinarnych krajowych i
zagranicznych, w konkursach, pokazach, festiwalach itp.;

« zasiadanie w jury konkurséw, festiwali i imprez kulinarnych.



Dodatkowe
zadania
zawodowe:

prowadzenie kulinarnego programu telewizyjnego, audycji
radiowej, dziatu kulinarnego w dzienniku bgdZz w magazynie lub
czasopismie;

publikowanie przewodnikéw po restauracjach i lokalach
gastronomicznych;

dokonywanie kulinarnych transformacji i ,rewolucji” na zlecenie
restauratoréw pragnacych poprawic¢ frekwencje w lokalu i jakos$¢
serwowanych potraw.



